6.069 RosStenka schonbrunska

Receptura
Potraviny Wimersitre
v kg, |, ks
hovédzia roStenka 0,4
olej 0,09
cibura 0,20
o 0,01
rajciakovy pretlak 0,06
cukor  krystalovy 0,0
slanina Udena bez koze 0,
muka hladka 0,0
:thec;irll;zyované b. n. 0,15
chren sterilizovany 0,0
vajcia 3

Vyrobny postup

Hovadziu roStenku umyjeme vcelku podiiteou vodou, osuSime, pokrajame na roStenky,
ktoré naklepeme, osolime a ¢fane nacasti oleja. Podlejeme vodou a dusime do makka.
Makké maso vyberieme. Da'@y priddme na zvySnom oleji opraZzenu slaninu gakiana
kocky spolu s distenou nakrajanou ciliau a rafiakovy pretlak. $avu zahustime mukou
oprazenou nasucho, rozriedime vodou a povarimdaRe sterilizovany chren, sterilizované
uhorky pokrdjané na kocky, dochutime cukrom a 2@ampovarime. Vagka uvarime na
tvrdo, pokrdjame a vlozime do hotovéagy spolu s méakkymi roStenkami.

Prilohy: zemiaky, dusena ryza, zeleninové Salaty.



